MALZEME (18 It için) 

5 kg prinç 

3 kg şeker 

2 ad yaş maya (veya 30 gr dr otker) 


Pirinçler 15-20 dk arası lapalaşana kadar 5 It su ile kaynatılır. 
Lapalaşan pirinçler tepside soğutulur 20'-25' arası. 
Mayalama kabına alınır.3 kg şeker eritilip ilave edilir. 

Yaş maya ile mayalanır. Bidonda 18 It tamamlanır. 
Mayalanma süresi 18 20 gün arası sürmekte. 

Daha sonra süzülüp serin ve karanlık ortamda dinlendirilir. 


Dinlendirme ve çökme süresi 40-50 gün sürer. 


İkinci tarif (damıtma için) 

4 kg çeltik 

1.5-2 kg şeker 

30 gr instant maya 

Çeltik (1 hafta kadar sürebilir) maltlandırılır.Kurutulur.Öğütülür. 
4 kg malt tencerede lapalaşana kadar 30' 40' dk pişirilir. 

1.5-2 kg şeker ilave edilir, 20-25 dereceye soğutulur. 

30 gr dr otker ile mayalanıp 18 litreye tamamlanır. 


Mayalanma süresi 15 gün civarları 


Tahıl kökenli mayalamalarda süzme işlemi çok önemli. 


Bu tarifler Rusyanın Sahalin şehrindeki bir arkadaşın tarifiydi. 
Şarabının rengi beyaz bizim rakının açık renklisiydi. 
Onlar bunu şarap olarak veya damıtarak içiyorlardı. 


Değişik bir tat denemek isteyenler olabilir. 


